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Concept :
Concevoir des scénarios
d'apprentissage personnalisés
en intéegrant divers éléments

dans un environnement a 360°.

Intention pédagogique :
Rendre I'enseignement plus
Immersif, accessible et efficace.
Favorise I'engagement, la
comprehension et la rétention.
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Pour quels enseignements ?

. les étudiants peuvent
s'immerger a leur rythme pour developper
des compeétences specifiques.

. elles offrent aux
étudiants la possibilité de se rendre dans
des lieux inaccessibles ou d’approfondir la
visite reelle.
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Contexte : Le TP fermentation en mode continu avec deux
bioréacteurs engendre une mise en ceuvre complexe,
nécessitant généralement quasiment une semaine
I d’exécution.

|

Objectif : Permettre aux étudiants d’effectuer le TP grace a
une activité de 25 min.

‘ ’ Le +: Visualisation ludique des conséquences si on ne suit
Il pas les bonnes mesures de sécurité.

‘ Ana-Karen Sanchez-Castaneda, enselgnante chercheuse
: I/ ‘ :

Le prelevement d'un echantillon de culture est néecessaire
pour identifier le moment du passage en mode continu

Prise de décision

Quel outil vas-tu utiliser pour
prélever ton échantiuon ?

-
! \ . Une pince en cuivre
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Une flamme
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Visite de sécurité
de la Zone

Alimentaire

Apres le passage obligatoire par le vestiaire
et le sas de décontamination, ' . . . .
vous voici dans le couloir menant aux espaces 1 1 Contexte : Aprés de nombreuses sollicitations pour visiter cet

de la Zone Alimentaire. - espace alimentaire confiné, il fallait trouver une solution afin
’ de pouvoir présenter nos locaux et nos équipements sans que
cela soit un poids trop important pour les équipes sur place.

Découvrez les différentes procédures de sécurité
a connaitre dans la Zone Alimentaire

Objectif : La visite devient aussi un outil pour former les
utilisateurs en amont de leur venue en Zone Alimentaire, que
ce soit des chercheurs, des étudiants ou des industriels.
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Le + : Le fait que I'expérience soit immersive donne une
grande liberté a l'usager pour appréhender les espaces et se
familiariser avec les locaux.
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Comment évacuer
de la Zone Alimentaire ?

Maxime CHYRIAIEFF, responsable de la Zone Alimentaire

Retourner a l'accueil




Clique sur les images pour te rendre

dans les différents lieux de la Ferme de Grignon :

Contexte : Les visites de ferme habituelles
(en 1A par exemple) n’abordent pas tous les
sujets (pas assez de temps, trop gros
groupes, risques sanitaires).

Objectif : Proposer une visite dans la salle de
traite pour compléter les visites de ferme, ou

tout simplement avoir un apercu du
déroulement d’une traite.

Le + : La visite virtuelle permet d’apporter des
connaissances techniques, grace notamment
a une visibilité précise (zoom sur les
mamelles des vaches par ex).

Solene Pissonier, enseignante-chercheuse



LA
METHODOLOGIE



LA METHODOLOGIE

Tags informatifs
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Video 2D

L 'outil permet d’'ajouter difféerentes
activités (« tags ») a I'environnement
immersif :
texte, photos, videos, quizz, gains

d’étoiles...




Creer
une expérience immersive pédagogique S“'PT[

en 3 etapes:
pedagogiques.

« Captation et intégration : Tournage avec le matériel de
captation : trepied + cameéra 360 + appareil photo
hybride.

@ * Intégration : Montage de I'experience dans Uptale.

-> Diffusion : muni d'un lien ou d'un QR code,
expeérience diffusable via le navigateur d’'un ordinateur,
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REFLEXION SUR L'INCORPORATION D'UNE EXPERIE })})/
IMMERSIVE DANS VOTRE ENSEIGNEMENT

%

o Allez sur wooclap.com Code d'événement

VRAPT

o Entrez le code d'événement dans le bandeau supérieur
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La visite de securite
de la Zone Alimentaire
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La visite virtuelle
de la Halle
Technologique

XN
\ok\
SN

o



W

Choisir ses EPI
dans un laboratoire
du Food In'Lab
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La Salle de Traite
de la Ferme de
Grignon
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Le jeu serieux
Elevage de Precision
a la Ferme de Grignon
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Le TP Distillation
&

Le TP Fermentation
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